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1 Sembrando Futuro

Somos una empresa chilena líder en la agroindustria 
que se enfoca en un trabajo colaborativo con más 
de 1.000 agricultores del centro y sur de Chile. Nues-
tro compromiso es entregar productos de la mejor 
calidad a clientes de todo el mundo.

Ofrecemos una amplia variedad de productos para 
el consumo humano, que incluyen harinas, cereales 
y aceites. Todos ellos elaborados bajo los más altos 
estándares, combinando innovación, sostenibilidad 
y excelencia en cada etapa de nuestros procesos.

Sobre nosotros



Alimentamos a las familias del mundo
con productos saludables del sur de Chile

Somos una empresa comprometida con 
nuestras tareas y con las personas que
depositan en nosotros una responsabilidad.

Somos líderes en aquellos ámbitos en 
que nos propongamos jugar un rol.

Somos confiables para nuestros socios 
de negocios, clientes y proveedores.

Somos transparentes con la información, 
como herramienta en la toma de decisiones 
y relacionamiento a largo plazo.

Somos innovadores en todo lo que hacemos, 
buscando siempre nuevas y creativas solu-
ciones a los desafíos que se nos presenten.

Compromiso

Liderazgo

Confianza

Transparencia

Innovación

Nuestros valores
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Sostenibilidad

Nuestras
iniciativas

Certificación Nivel Plata

Cimentamos nuestro trabajo sobre un adecuado equilibrio entre el 
bienestar social, económico y ambiental, lo que es clave para avanzar 
en el largo plazo y consolidar un modelo de desarrollo responsable que 
genere valor para las personas, el entorno y las futuras generaciones.

Empresas Agrotop utiliza el FSA (Farm Sustainability Assessment) para involucrar a 
los agricultores en la evaluación de su desempeño ambiental, social y económico. 
Los resultados obtenidos permiten a Empresas Agrotop promover una agricultura 
sostenible mediante un apoyo focalizado a los agricultores.
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Promover el uso de la biomasa en 
la generación de energía

Energía eléctrica sustentable

Reciclaje de envases plásticos

Buenas prácticas agrícolas

Protagonismo comunitario
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 Destinos de
exportación30+

Arabia Saudita
Argentina
Bolivia
Brasil
Canadá
Chile
China
Colombia

Costa Rica
EE.UU.
Egipto
El Salvador
Guatemala
India
Indonesia
Israel

Jamaica
Líbano
México
Nepal
Nicaragua
Nigeria
Palestina
Panamá

Perú
Portugal
R. Dominicana
Sudáfrica
Taiwán
Uruguay
Venezuela
Vietnam

De Chile al mundo
Nuestro país es agrícolamente privilegiado, rodeado por el océano Pací-
fico, la cordillera de los Andes, el desierto de Atacama y los glaciares pa-
tagónicos, nuestra calidad de isla geográfica, mantiene a nuestra región 
protegida desde el punto de vista fitosanitario. 

A su vez, las cristalinas aguas provenientes de la cordillera junto a los pro-
fundos suelos volcánicos y clima templado, nos brindan condiciones eda-
foclimáticas extraordinarias que nos permiten obtener los más altos ren-
dimientos a nivel mundial y una producción de calidades sobresalientes.
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Amamos la avena

Un alimento nutritivo, delicioso y muy versátil

La avena es uno de los cereales más nobles y versátiles que existen. 
Su equilibrada combinación de proteínas, fibras, almidones, nutrientes 
y ácidos grasos esenciales la convierte en un alimento saludable, ideal 
para una dieta balanceada.

Gracias a sus propiedades antioxidantes y antiinflamatorias, la ave-
na no solo es valorada en la industria alimentaria, sino también en 
productos cosméticos y dermocosméticos. Su composición la hace un 
ingrediente natural de gran valor nutricional, asociado a múltiples be-
neficios para la salud.

Naturalmente libre de gluten, es un superalimento natural rico en 
beta-glucanos, gracias a su bajo índice glicémico y buen perfil de 
aminoácidos, aporta energía y favorece una nutrición equilibrada.

Alto contenido
de fibra

Naturalmente 
bajo en sodio

Naturalmente
bajo en azúcar

Bajo contenido en 
grasas saturadas

Excelente fuente 
de proteínas
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Es la mayor parte del 
grano. Alto en proteínas, 
carbohidratos y pequeñas 
cantidades de vitaminas 
y minerales. Muy buena 
fuente de energía.

Endospermo
Rica en fibra, vitaminas del 

complejo B y antioxidantes.

Aunque solo es un 4% del 
grano, es la parte más nu-
tritiva. Contiene proteínas, 

grasas saludables, vitaminas 
del complejo B y minerales.

Pericarpio (Salvado)

Germen

Composición del grano

El grano entero conserva todas sus partes, 
aportando de 2-3 veces más fibra, vitaminas 
y minerales que los cereales refinados.
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Principales beneficios

La avena es un alimento muy completo y equilibrado, reconocido por 
sus múltiples beneficios para la salud. Gracias a sus carbohidratos 
de absorción lenta, aporta energía y contribuye a mantener un peso 
saludable. Es un alimento naturalmente saciante, lo que ayuda a con-
trolar el apetito. Destaca por su aporte de beta-glucanos, una fibra 
soluble que contribuye a reducir el colesterol y regular los niveles de 
azúcar en la sangre, siendo la avena, uno de los pocos cereales que lo 
contiene en cantidades significativas.

Además, sus propiedades antioxidantes y antiinflamatorias fortalecen 
el sistema inmunológico, ayudando a prevenir enfermedades. Incluir 
avena en la alimentación diaria favorece el buen funcionamiento del 
organismo y promueve una salud integral.

Reduce el colesterol

Favorece un
corazón sano

Ayuda a mantener
un peso saludable

Favorece la digestión
y el tránsito intestinal

Depura y elimina
toxinas del organismo

Controla niveles de 
azúcar en la sangre

Reduce el riesgo
de cáncer de colon

Estimula la concentración
y rendimiento intelectual

Fortalece huesos 
y músculos

Excelente fuente
de energía

Estimula el
sistema inmune

Beneficios de la
avena en la salud

7 Sembrando Futuro



8

Los granos de avena se limpian, descascaran
y estabilizan. Así queda perfecta para quienes
buscan su máximo valor nutricional.

Los granos de avena se cortan en 2 o 3 trozos
más pequeños. El grano estabilizado mantiene 
su frescura y sabor, alargando su vida útil.

Granos laminados en hojuelas. Perfectos para pre-
paraciones rápidas y sencillas como: avena cocida, 
repostería o base para muesli.

Una alternativa saludable a las harinas tradicionales. 
Perfecta para espesar salsas, sopas y crear deliciosos 
productos horneados.

Concentrado en fibra, el salvado es el aliado perfecto 
para enriquecer tus comidas. Añádelo a batidos, 
yogures o productos horneados.

Avena laminada mezclada con otros ingredientes. 
Perfecto para un desayuno nutritivo y lleno de sabor.

Avena laminada tostada y mezclada con otros ingre-
dientes, formando una textura crujiente. Ideal como 
snack energético, topping para yogures o cereales. 

Como bebidas de avena, productos 
sustitutos de la carne o panes.

Granos de avena

Avena cortada

Avena laminada

Harina de avena

Salvado de avena

Muesli

Granola

Otros productos

Formatos de consumo

*No trabajamos con todos estos formatos.



9 Sembrando Futuro

Nuestros productos libres de gluten son elaborados bajo una gestión 
agrícola de excelencia, que asegura calidad desde la selección de las 
semillas hasta su procesamiento final. Aunque la avena es naturalmen-
te libre de gluten, puede entrar en contacto con otros cereales, como 
el trigo o la cebada. Por eso, en Agrotop utilizamos tecnología avanza-
da y estrictos controles para garantizar su pureza.

La avena libre de gluten es una alternativa segura y saludable para 
quienes buscan cuidar su digestión, llevar una alimentación equilibra-
da, especialmente para quienes son sensibles a esta proteína, como las 
personas con enfermedad celíaca.

Los granos ancestrales son aquellos que han permanecido sin modi-
ficación genética significativa durante largos períodos de tiempo, a 
diferencia de los cereales modernos que han sido sometidos para me-
jorar su rendimiento o características. Estos granos son valorados por 
su alto valor nutricional y beneficios para la salud. Al ser menos pro-
cesados, tienen más vitaminas, minerales, antioxidantes y fibra, siendo 
mejores que los granos más procesados.

Productos libres de gluten

Granos ancestrales
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Nuestros
productos Consulta por gramajes 

y formatos disponibles

Empresas Agrotop utiliza el FSA (Farm Sustainability Assessment, Certificación Nivel Plata) para involucrar 
a los agricultores en la evaluación de su desempeño ambiental, social y económico. Los resultados obte-
nidos permiten a Empresas Agrotop promover una agricultura sostenible mediante un apoyo focalizado 
a los agricultores.
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Para elaborar nuestro groat, la avena pasa por un proceso 
de limpieza y descascarado, eliminando impurezas. Lue-
go, el grano entero pelado, es sometido a un tratamiento 
térmico, lo que además de darle su característico sabor, 
inactiva enzimas y prolonga su vida útil. Así obtenemos 
un groat nutritivo, base de nuestros productos de avena, 
ricos en fibra, proteínas y lleno de nutrientes.

Avena pelada
estabilizada
Groat

Hojuelas

Harina

Porridge

Panadería

Galletas

Granola

Muesli

Barras de
cereal

Sopas

Ensaladas

Usos

Polipropileno termolaminado

100% avena sativa, sin aditivos

Material

Ingredientes

No GMO

Información del producto

Formato de venta

A granel
25 kg
50 kg

Desde
1.000 kg

Sacos Maxisacos
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También conocida como steel cut o avena irlandesa, la 
avena cortada es el resultado de cortar el groat en 2 a 3 
partes, facilitando su hidratación en la cocción. Mantiene 
las mismas propiedades nutricionales que el groat y tiene 
una exquisita textura que la hace muy demandada en la 
gastronomía mundial.

Avena cortada
Steel cut

Hojuelas

Harina

Porridge

Panadería

Galletas

Granola

Muesli

Barras de
cereal

Sopas

Ensaladas

Usos

Polipropileno termolaminado

100% avena sativa, sin aditivos

Material

Ingredientes

No GMO

Información del producto

Formato de venta

25 kg
50 kg

Desde
1.000 kg

Sacos Maxisacos
Elige tu 
gramaje

Pillow bag
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Nuestro groat es sometido a un proceso hidrotérmico 
con el objetivo de ablandar el grano para luego laminarlo. 
En este proceso determinamos el grosor de la hojuela:

Luego, las hojuelas pasan por un secado y enfriado que 
elimina el exceso de humedad, quedando listas para su 
selección, envasado y almacenamiento. Nuestras hojue-
las de grano entero son de gran tamaño y mantienen to-
das las propiedades nutritivas de la avena.

Delgada:  0,75 mm.    0,02 mm.

Estándar:  0,85 mm.    0,02 mm.

Gruesa:  0,95 mm.    02 mm.

Extra gruesa:  1,0 mm.    0,02 mm.

Hojuelas
de avena
Grano entero

Hojuelas

Panadería

Granola

Harina

Repostería

Sopas

Dermocosmética

Muesli

Porridge

Galletas

Ensaladas

Suplementos

Cereales
instantáneos

Usos

Barras de
cereal

Cereales
extruidos

Pastel de 
carne

±
±

±
±

Polipropileno termolaminado

100% avena sativa, sin aditivos

Material

Ingredientes

No GMO

Información del producto

Formato de venta

25 kg
50 kg

Desde
1.000 kg

Sacos Maxisacos
Elige tu 
gramaje

Pillow bag
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Nuestras hojuelas se elaboran a partir de una cuidadosa 
selección de granos de avena cortada. Combinamos gra-
nos picados gruesos y finos para obtener cada hojuela:

Esta última proviene de la selección de los granos corta-
dos más pequeños. Por su textura suave y fácil digestión, 
es ideal para todo tipo de preparaciones, ideal para pre-
parar papillas para niños y adultos mayores

Instantánea:  0,45 mm.    0,02 mm.

                       0,50 mm.    0,02 mm.

Tradicional:  0,62 mm.    0,02 mm. 

                     0,70 mm.    0,02 mm.

Baby:  0,4 mm.    0,6 mm.

Hojuelas
de avena

Grano cortado

Panadería

Muesli

Galletas

Harina

Pancakes

Batidos

Bebida vegetal

Empanizados

Porridge

Pastelería

Granola

Cereales
instantáneos

Barras de
cereal

Usos

Tortillas

Dermocosmética

Sopas

Suplementos

Cereales
extruidos

Pastel de
carne

±
±

±
±

±

Polipropileno termolaminado

100% avena sativa, sin aditivos

Material

Ingredientes

No GMO

Información del producto

Formato de venta

25 kg Desde
400 kg

Sacos Maxisacos
Elige tu 
gramaje

Pillow bag
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Nuestra harina de avena es obtenida mediante un cuida-
doso proceso de molinería, ofrece partículas gruesas y 
parejas, ideales para lograr la textura perfecta. Es el ingre-
diente esencial para extrusión, repostería y una amplia 
variedad de productos que buscan el sabor característico 
y el valor nutricional de la avena.

Harina integral 
de avena

Panadería

Pancakes

Pastelería

Galletas

Empanizados

Batidos

Bebida vegetal

Usos

Cereales
extruidos

Tortillas

Sopas

Dermocosmética

Suplementos

Polipropileno termolaminado

100% avena sativa, sin aditivos

Material

Ingredientes

No GMO

Información del producto

Formato de venta

25 kgElige tu 
gramaje

Desde
400 kg

SacosPillow bag Maxisacos
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Elaborada a partir de hojuelas de avena finamente moli-
das y tamizadas, nuestra harina conserva todos sus bene-
ficios nutricionales. Es altamente solicitada en la industria 
alimentaria por sus propiedades espesantes y delicioso 
sabor, por lo que la convierte en un ingrediente versátil 
para una amplia gama de productos que buscan cremo-
sidad y valor nutritivo.

Harina integral 
de avena fina

Panadería

Pancakes

Pastelería

Galletas

Empanizados

Batidos

Bebida vegetal

Usos

Cereales
extruidos

Tortillas

Sopas

Dermocosmética

Suplementos

Polipropileno termolaminado

100% avena sativa, sin aditivos

Material

Ingredientes

No GMO

Información del producto

Formato de venta

25 kgElige tu 
gramaje

Desde
400 kg

SacosPillow bag Maxisacos
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Termolaminado / Papel

100% lupino dulce, sin aditivos

Material

Ingredientes

No GMO

Información del producto

Formato de venta

El lupino laminado es un producto elaborado a partir de 
lupino dulce (Lupinus albus L.) descascarado, sometido 
a un proceso hidrotérmico y posteriormente laminado, 
especialmente formulado para el consumo humano. Una 
de sus principales características es su alto contenido de 
proteína vegetal (más del 40% por cada 100 g), convirtién-
dolo en una fuente de nutrición ideal para dietas saluda-
bles y equilibradas.

Lupino
laminado

Granola

Muesli

Ensaladas

Usos

Barras
energéticas

Snacks
saludables

Preparaciones
caseras

Panes
integrales

25 kg
Sacos
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100% granos de lupino descascarado,
sin aditivos

Polipropileno impreso

Ingredientes

Material

No GMO

Información del producto

Formato de venta

Elaborada a partir de grano de lupino dulce (Lupinus al-
bus L.) triturado y descascarado, esta harina es una ex-
celente fuente de proteína vegetal, con un contenido del 
44%. Es naturalmente baja en alcaloides (<0,02%), lo que 
garantiza su inocuidad y la hace apta para diversas apli-
caciones alimentarias. Contribuye a un mejor control de 
los niveles de glucosa y es perfecta para preparaciones 
saludables y funcionales.

Harina integral 
de lupino

Panadería

Galletas

Pastelería

Repostería

Usos

Productos 
vegetarianos

Productos 
veganos

Productos 
extruidos

25 kg
Sacos
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Trigo
laminado
hojuelon

El trigo laminado hojuelon es un cereal elaborado a partir 
de trigo blanco seleccionado, sometido a un proceso de 
laminado mediante inyección de vapor y procesos térmi-
cos controlados, lo que permite dar una mejor forma a la 
hojuela y optimizar su textura. Su textura y perfil nutricio-
nal lo hacen ideal para la industria alimentaria, panadería 
y elaboración de productos saludables.

Cereales

Muesli

Usos

Granola

Panadería

Repostería

Barras
energéticas

Productos
horneados

Mezclas de
cereales

100% trigo blanco, sin aditivos,
conservantes ni colorantes

Polipropileno blanco

Ingredientes

Material

No GMO

Información del producto

Formato de venta

25 kg
Sacos
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Trigo
púrpura
laminado

El trigo laminado púrpura es un cereal sometido a un 
proceso de laminado para obtener hojuelas aplastadas 
que  destacan por su color oscuro natural, aportando un 
aspecto visual tipo chocolate a las mezclas. Gracias a su 
valor nutricional y su poder antioxidante, son ideales para 
el desarrollo de mueslis y granolas multigrano.

Cereales

Muesli

Usos

Granola

Panadería

Batidos

Barras
energéticas

Productos
horneados

Ensaladas

100% trigo púrpura, sin aditivos,
conservantes ni colorantes

Polipropileno blanco

Ingredientes

Material

No GMO

Información del producto

Formato de venta

25 kg
Sacos
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100% trigo púrpura, sin aditivos,
conservantes ni colorantes

Polipropileno blanco

Ingredientes

Material

No GMO

Información del producto

Formato de venta

25 kg
Sacos

Harina elaborada a partir de trigo púrpura seleccionado, 
destaca por su alto poder antioxidante y su uso como co-
lorante natural en diversas preparaciones. Su tonalidad 
tipo chocolate la convierte en un ingrediente muy valo-
rado en panadería para crear masas oscuras y atractivas. 
También se utiliza en cereales extruidos, aportando color 
natural, valor nutricional y un toque de diferenciación.

Harina integral
de trigo púrpura

Cereales

Usos

Granola

Panadería

Batidos

Barras
energéticas

Cereales
extruidos

Colorante
natural

Productos
horneados

Ensaladas
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10 kg 
25 kg

1 kg 
3 kg

SacosElige tu formato

100% trigo, sin aditivos, conservantes
ni colorantes

Polipropileno blanco

Ingredientes

Material

No GMO

Información del producto

Formato de venta

La harina integral de trigo fina es un producto obtenido 
a partir de granos seleccionados de trigo, sometidos a 
un proceso de molienda que conserva la fibra y los nu-
trientes esenciales del grano. Su granulometría fina y su 
calidad nutricional la hacen ideal para la industria alimen-
taria y panadera, aportando un alto contenido de fibra y 
minerales.

Harina integral 
de trigo fina

Cereales

Usos

Granola

Panadería

Batidos

Barras
energéticas

Cereales
extruidos

Productos
horneados

Ensaladas
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10 kg 
25 kg

1 kg 
3 kg

SacosElige tu formato

100% trigo, sin aditivos, conservantes
ni colorantes

Polipropileno blanco

Ingredientes

Material

No GMO

Información del producto

Formato de venta

La harina integral de trigo gruesa es un producto obte-
nido a partir de granos seleccionados de trigo, someti-
dos a un proceso de molienda que conserva la fibra y 
los nutrientes esenciales del grano. Su calidad nutricional 
la hacen ideal para la industria alimentaria y panadera, 
aportando un alto contenido de fibra y minerales.

Harina integral
de trigo gruesa

Cereales

Usos

Granola

Panadería

Batidos

Barras
energéticas

Cereales
extruidos

Productos
horneados

Ensaladas
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Harina tostada
de trigo

La harina tostada es un producto obtenido a partir de 
granos de trigo seleccionado, los cuales son sometidos a 
un proceso de tostado y posterior molienda, obteniendo 
un polvo fino de color café claro y un sabor característico. 
Su versatilidad la hace ideal para el consumo directo y 
como ingrediente en panadería, repostería y otras prepa-
raciones alimentarias.

Cereales

Usos

Granola

Panadería

Bebidas

Batidos

Postres

Barras
energéticas

Cereales
extruidos

Productos
horneados

Ensaladas

Espesantes

10 kg 
25 kg

1 kg 
3 kg

SacosElige tu formato

100% trigo, sin aditivos, conservantes
ni colorantes

Polipropileno blanco

Ingredientes

Material

No GMO

Información del producto

Formato de venta
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10 kg 
25 kg

1 kg 
3 kg

SacosElige tu formato

100% centeno seleccionado, sin
aditivos, conservantes ni colorantes

Polipropileno blanco

Ingredientes

Material

No GMO

Información del producto

Formato de venta

La harina integral de centeno fina es elaborada a par-
tir de granos seleccionados de centeno sometidos a un 
proceso de molienda, obteniendo un producto con una 
granulometría fina que la hacen ideal para la industria 
alimentaria y panadera, aportando un alto contenido de
fibra y minerales. Su alto contenido de fibra y su bajo 
contenido de gluten la convierten en una opción ideal 
para el desarrollo de panes.

Harina integral 
de centeno fina

Cereales

Usos

Granola

Panadería

Batidos

Barras
energéticas

Cereales
extruidos

Productos
horneados

Ensaladas
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10 kg 
25 kg

1 kg 
3 kg

SacosElige tu formato

100% centeno seleccionado, sin
aditivos, conservantes ni colorantes

Polipropileno blanco

Ingredientes

Material

No GMO

Información del producto

Formato de venta

Producto elaborado a partir de granos seleccionados de 
centeno, sometidos a un proceso de molienda que con-
serva su fibra y los nutrientes esenciales del grano. Su 
granulometría gruesa y su bajo contenido de gluten la 
convierten en una opción ideal para la elaboración de 
panes rústicos y artesanales, así como recetas de la tradi-
ción panadera alemana.

Harina integral 
de centeno gruesa

Cereales

Usos

Granola

Panadería

Batidos

Barras
energéticas

Cereales
extruidos

Productos
horneados

Ensaladas
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La quinoa pelada se obtiene a partir de granos de quinoa 
seleccionados, sometidos a un proceso de desaponifica-
ción y pelado que elimina la capa externa y las saponinas 
(<0,05%), conservando su valor nutricional y facilitando su 
preparación. La quinoa es considerada un súper alimen-
to, por su proteína de alta calidad al contener todos los 
aminoácidos esenciales.

Quinoa
pelada

Cereales

Usos

Ensaladas

Panadería

Repostería

Preparaciones
gourmet

Sopas

100% quinoa seleccionada, sin
aditivos, conservantes ni colorantes

Polipropileno blanco

Ingredientes

Material

No GMO

Información del producto

Formato de venta

20 kg
Sacos
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Para obtener nuestro aceite de canola refinado, las se-
millas pasan por un cuidadoso proceso de limpieza y 
prensado, seguido de una etapa de refinación que ase-
gura pureza, estabilidad y un sabor neutro. De esta forma, 
logramos un aceite versátil, ideal tanto para la industria 
alimentaria como para el consumo diario, con un perfil 
nutricional balanceado y naturalmente rico en ácidos 
grasos esenciales.

Aceite de
canola

Polietileno

100% aceite de canola, sin aditivos

Material

Ingredientes

No GMO

Información del producto

Formato de venta

200 Lcon flexitank
BidónContenedor

Cocina

Usos

Frituras

Horneados

Aderezos
para ensalada

Salsas y
marinadas

Margarinas
y untables

Aplicaciones
en la industria

alimentaria



Nuestros productos para tu marca

Ofrecemos un servicio de marca propia para empresas que buscan 
incorporar productos de alta calidad en su catálogo, con la seguridad 
y respaldo de nuestra experiencia en el rubro. Nosotros adaptamos 
tu marca y te entregamos una propuesta gráfica para aprobación.

Para más información contáctate con Catalina Isaacs.
(+56) 9 6395 0722
cisaacs@empresasagrotop.cl

¿Cómo funciona?

doypack pillow bag caja

Selecciona
producto
y formato

Envía tu diseño 
o manual de 

marca

Recibe tu 
propuesta en 
5 días hábiles

1 2 3
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Subgerente Comercial Foods

Ejecutiva Documental

Planificación y Logística Comercio Exterior

Víctor Herrera

Edrinel Madrid

Rodrigo San Martín

Cristian Labbe

Catalina Isaacs

Loreto Espinoza

Paulina Hidalgo

Jaime Suazo

Tania Höger

+56 9 8902 8152

+56 9 6395 0786

+56 9 6393 7581

vherrera@empresasagrotop.cl

emadrid@empresasagrotop.cl

rsanmartin@empresasagrotop.cl

Export Manager Andinos

+56 9 9548 7048
clabbe@empresasagrotop.cl

Product Manager

+56 9 6395 0722
cisaacs@empresasagrotop.cl

Export Manager Asia, CARICAM y EE.UU.

Ejecutiva Documental

+56 9 5861 2388

+56 9 4034 1140

lespinoza@empresasagrotop.cl

phidalgo@empresasagrotop.cl

Product Manager Nacional

+56 9 8220 6088
jsuazo@empresasagrotop.cl

Ejecutiva Comercial Postventa Foods

+56 9 6140 9238
thoger@empresasagrotop.cl

ventas

documental

comex y logística
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Descarga el catálogo

empresasagrotop www.empresasagrotop.com


